SAMEDI 14 FEVRIER

AMUSE BOUCHE

Mon chou a la créme et a la truffe
Tartelette de tourteau aux agrumes et fruits de la passion

(Euf de caille croustillant, mayonnaise au safran charentais

ENTREE

Foie gras de canard mi-cuit au Cugnac
Chutney saveur pomme d’Amour

Vieux Pineau des Charentes : « Blanc de Noirs » - Maison Braastad

POISSON

Noix de st Jacques juste saisies,
Mousseline de panais, salsifis confis au beurre du Poitou et sauce champagne

Vin blanc : Beaujolais - Domaine Jean Paul Brun - 2023

VIANDE
Lapin des Fermiers Gastronomes a la Royale,
Pommes de terre Chateau, carotte multicolore

Vin rouge : IGP Saint-Guilhem le désert - Mas de Daumas Gassac - 2022

FRAICHEUR CHARENTAISE
Sorbet a la Caillebotte

coulis passion cognac gingembre

DESSERT

Dessert des amoureux a Partager

Champagne : Foissy Joly « Brut Prestige »
MENU ACCORDS METS & VINS A 160€
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