LE MENU P’TIT YEUSE

Semaine du 26 Mars
Le midi, du mardi au vendredi
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ENTREE, PLAT, DESSERT : 36€
ENTREE, PLAT OU PLAT, DESSERT : 29€

(Euf de chez Normandin croustillant,
panacotta d'asperges du blayais,
copeaux de jambon Larignon
Ou
Truite de Bellet en Gravlax,
pickles au vinaigre de Fleuriet
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AN WJ 't.ﬁ!f“" | | Gigot d'agneau a l'ail des ours,

VAR - T ST, S gratin de blettes du jardin des Vauzelles
Esturgeon de Gensac

en croUte de noix des Borderies,

gratin de blettes du jardin des Vauzelles
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Douelle de fromages regionaux affinés,
Contiture d’Aurelie "Tadjam"
Ou
Entremet Kiwi, chocolat blanc
et verjus de chez Bourgoin

HOTEL GALLERY — SEMINAIRES — SOIREE ETAPE - RESTAURANTS — COGNATHEQUE
DETENTE SPA — LA GALERIE — LE JARDIN RESPECTUEUX — BRUNCH — TERRASSE

’ 65 rue de Bellevue — 16100 Chateaubernard — COGNAC
LYeuse Tel : +33 (0)5 45 36 82 60 Mail : reservations@yeuse.fr
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